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Clone reperito nel territorio del Comune
di Montepulciano (SI). Si caratterizza
per possedere grappolo piccolo, corto,
piramidale ed alato, mediamente
compatto e da peduncolo medio; la
bacca & piccola, arrotondata, con
buccia pruinosa di colore blu-nero
uniforme, il pennello & corto e colorato.
Possiede vigoria buona e produzione
media, con posizione del primo
germoglio fruttifero sulla prima gemma
basale.

Il mosto presenta un grado zuccherino
medio, tendente all’elevato, buona
I'acidita. Il vino che se ne ottiene e di
colore rosso rubino, di alcolicita elevata
e buona struttura con caratteristiche
di tipicita; adatto alla produzione di
vini a medio e lungo invecchiamento.
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