Schede cloni: I-SETTEFINESTRE 2

Varieta: Ansonica
Clone |- Settefinestre 2
Codtitutori:
1) Dipartimento di Ortoflorofrutticoltura— Universita degli Sudi di Firenze

2) Dipartimento di Coltivazione e Difesa delle Specie legnose “G. Scaramuzzi”, Sez.
Coltivazioni arboree - Universita di Pisa

3) CRA- Istituto Sperimentale Viticoltura, Conegliano (TV)
4) Istituto Agrario di San Micheleall’ Adige (TN)

5 Amministrazione Provinciale di Grosseto.

Anno di omologazione: 2007,

Clone reperito nd territorio dd Comune di Scansano (GR). Per quanto riguarda i principdi caratteri
fenologid, il done anticipadi qualche giorno il germogliamento e l'epocadi raccoltarispetto dla popolazione di
riferimento. Possiede vigoria medio-devaa, buona la fetilita, indusa quela ddle gemme basdi e la cgpacita
produttiva; grappolo grosso, piramidde, semigpargolo, acino medio-grosso, dlittico corto, buccia di colore
verde-gidlognolo; fertilitarede 1,46.

Presenta fertilita dele gemme, peso medio dd grappolo e produzione per pianta piu evata rispetto dla
popolazionedi confronto.

| dati sulla meturazione indicano che il clone I-Settefinestre 2 dla vendemmia ha contenuto zuccherino e
un’ aciditatotae uguae dlapopolazione di confronto.

Vino di pronta beva, di colore gidlo paglierino scarico, con note di frutteto tropicae, florede e di agrumi,
leggermente Speziato con note di nocciolae mide, di mediadruttura, equilibrato e gradevole; idoneo dl'uvaggio
acui goportacomplesstaaromaica
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Schede cloni: I-SETTEFINESTRE 2

Tabella1: Rilievi fenologici ed agronomici (media quadriennio 2000-2003)

clone cocadi | epocad | Feruia | ECROE, | P ete BT
germogliamento | maturazione reale
(Kg) grappolo (g)|  (9)
I-SETTEFINESTRE 2| || decade di aprile ”"”Sgt‘fcade 1,48 4561 340 34

Tabella2: Determinazioni analitiche su mosto e vino (media quadriennio 2000-2003)

contenuto ac. titolabile
zuccherino dla ala pH ala alcool aciditatotale H del vino
clone vendemmia | vendemmia | vendemmia % vol vino (g/lL) | P
(°Brix) (g/L)
I-SETTEFINESTRE 2 20,50 5,06 3,18 11,69 5,02 3,17

Figura 1: Analisi sensoriale (media quadriennio 2000-2003).
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