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Anno di omologazione 2007

Clonereperito ndl territorio dd Comunedi Scansano (GR). Per quanto riguardai principdi caratteri fenologidi,
il done presentaepocadi germogliamento e di maturazione Smile dlapopolazione;

possiede una vigoria medio-elevata, la produzione e la fertilita sono inferiori, soprattutto quella dele gemme
basdli; il grappolo e medio, piramidae corto, compatto, comunque pitl grosso ddl 1-Settefinestre 1; acino dlittico
corto, medio-grosso, bucciadi colore gidlo ambrato; fertilitarede 1,20.

Presenta fertilita ddle gemme, peso medio de grgppolo e produzione per pianta inferiore dla media ddla
popolazionedi confronto.

| dati sullameaturazione indicano cheil done I-SETTEFINESTRE 3 dlavendemmia presenta un contenuto
zuccherino ugude alapopolazione, maun’ aciditatota e leggermente superiore,

Vino gidlo paglierino scarico, con evidenti note di speziato mediterraneo e di nocciola, a cui S aggiungono
quelle leggere di fruttato tropicde e di mide, buona ed equilibrata la druttura, gradevole; idoneo per la
produzione di vini bianchi tranquilli; da utilizzare possbilmente in uvaggio con gli dtri doni ddla serie
Sdtefinedre.
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Tabella 1: Rilievi fenologici ed agronomici (media quadriennio 2000-2003)

Produzione | peso medio |peso medio
clone epocadi epocadi Fertilita | mediaa pianta del dellabacca
germogliamento | maturazione reale (Kg) grappolo (g) (9)
"SETTEFINESTRE 3|11 decade di aprile] | o e | 1,20 3.634 285 33
Tabella2: Determinazioni analitiche su mosto e vino (media quadriennio 2000-2003)
contenuto zuccherino actitolabile
; ala pH ala alcool aciditatotale .
allavendemmia . . : pH del vino
clone o vendemmia | vendemmia % vol vino (g/L)
(°Brix)
(gL)
I-SETTEFINESTRE 3 21,80 5,40 311 12,43 5,07
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Profilo sensoriale Settefinestre 3

Frutta tropicale
9

Gradevolezza 8 Fruttato fermentativo
7
Struttura Floreale
Sapido Agrumi
Amaro Speziato mediterraneo
Acido Nocciola/mandorla
Miele

Analis sensoriale (media quadriennio 1997-2003).



